TOPPINGS POUR CROISSANTS

Avec différents toppings, vous pouvez transformer votre paton
en un tournemain en une multitude de créations de croissants:
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Badigeonnez les croissants levés avant la cuisson
avec un peu de Black Pepper & Sea Salt Tiger Paste.

VALEUR GUSTATIVE: LA BLACK PEPPER
& SEA SALT TIGER PASTE CONFERE DE
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Mélangez bien tous les ingrédients ensemble. Humidifiez
légerement les croissants et tournez-les dans le mélange.
Mettez-les ensuite a fermenter.
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Laissez décongeler brievement les patons de croissants
surgelés (beurre ou saumure) et aplatissez-les |égérement.
SNACKS CROISSANTS RACLETTE

Mettez environ 8g de fromage a raclette rapé sur les

' CROISSANT DES PROPRIETES CROUS-
TILLANTES ET UN GOUT DE GRILLE.

croissants (a la saumure). Cuisez ensuite comme d’habitude.
MELANGE MONTAGNARD

Oignons, finement hachés 100g
Lard fumé, coupé en dés fins 100g
Gruyeére, rapé 100g
Poids total 300g

Mélangez tout et saupoudrez chaque croissant d’environ
8 g de mélange montagnard. Cuisez ensuite comme

| UN CARACTERE CORSE ET AROMATIQUE

VALEUR GUSTATIVE: CROUSTILLANT,
RUSTIQUE, AUTHENTIQUE ... LE SAUPOU-
DRAGE EPICE CONFERE AU CROISSANT

ET EN FAIT, GARNI OU NON, UN SNACK
CROISSANT ATTRAYANT.

d’habitude.

Margo - Baker & Baker Suisse SA
Lindenstrasse 16 | CH-6340 Baar | T 041768 22 77 | F 041768 22 99
info.margo@bakerandbaker.eu | www.margo.ch | www.bakerandbaker.eu

Margo BAKER:BAKER



