
Nous créons des  
instants savoureux



Bienvenue dans le monde de 
BAKER & BAKER

BAKER & BAKER est un fournisseur européen renommé d’un vaste assortiment de produits  
de boulangerie et pâtisserie Convenience, ainsi que de prestations de services, pour les  

grossistes, les détaillants, les marchés de Foodservice, ainsi que les boulangeries.

Notre gamme variée de produits comprend des spécialités sucrées et relevées, telles que  
des muffins, des donuts, des cookies, des tartes, des bagels, des buns etc. En outre,  

BAKER & BAKER propose une sélection de concepts de marques fortes avec des recettes 
innovantes et uniques.

BAKER & BAKER s’est donné pour mission de ravir les clients et les consommateurs,  
avec une compétence exceptionnelle, des produits innovants et un service de qualité,  

via des marques établies et de confiance.

Pour plus d’informations, voir margo.ch.

Tirez profit d’un partenaire solide et n’hésitez pas à nous contacter –  
pour des questions, des suggestions ou des critiques. Nous nous réjouissons de votre appel.

Notre assortiment  
Baker & Baker en ligne

Scannez & découvrez
LA TÉLÉVENTE MARGO

Tél. 041 768 22 77
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01

L’American Bakery est notre 
point fort

En Suisse aussi, les muffins, donuts, cookies et brownies 
constituent une grande tendance durable et incontournable. 
En tant que professionnel de l’American Bakery, nous vous 
proposons:

•	 une grande expertise dans le segment de 	
	 l’American Bakery

•	 un portefeuille complet de produits American Bakery 	
	 innovants et authentiques

•	 la meilleure qualité premium dans toutes 	
	 les catégories de produits

AMERICAN
BAKERY
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DONUTS FOURRÉS

Daim® Donut prêt à être servi

Donut à pâte ultra-moelleuse, fourré d’une 
crème au caramel délicieusement tendre, 	
décoré de dragées Daim® originales et présenté 
dans une caissette Daim® attrayante.

No d’art. 
Poids à l’unité
Contenu / carton 
Décongélation
Conservation

24130
68 g
48 pcs. / 4 × 12 pcs.
90 min.
3 jours

OREO® Donut prêt à être servi

Donut au chocolat, fourré d’une savoureuse 
crème goût vanille, décoré d’éclats de véritables 
biscuits OREO® et présenté dans une caissette 
OREO® attrayante.

No d’art. 
Poids à l’unité
Contenu / carton 
Décongélation
Conservation

1978
73 g
48 pcs. / 4 × 12 pcs.
90 min.
2 jours

OREO® Donut EI emballé individuellement, prêt à être servi

Donut au chocolat, fourré d’une savoureuse 
crème goût vanille et décoré d’éclats de 
véritables biscuits OREO®. Emballé individuelle-
ment dans des sachets OREO® attrayants.  

Présentoir gratuit dans chaque carton.

No d’art. 
Poids à l’unité
Contenu / carton 
Décongélation
Conservation

2176
73 g
48 pcs. 
90 min.
3 jours

 
Milka® Donut prêt à être servi

Donut au chocolat, avec un cœur fondant à base 
de cacao et de lait et un nappage généreux au 
chocolat au lait des Alpes Milka®, présenté dans 
une caissette Milka® attrayante.

No d’art. 
Poids à l’unité
Contenu / carton 
Décongélation
Conservation

2293
65 g
48 pcs. / 4 × 12 pcs.
90 min.
2 jours

 
Filly Vanille Donut prêt à être servi

Fourré d’une délicieuse crème vanille et orné de 
rayures attrayantes en glaçage blanc et en 
glaçage au cacao. 

 

Désor- 

mais sans

dioxyde de 

titane

  

No d’art. 
Poids à l’unité
Contenu / carton 
Décongélation
Conservation

89604
76 g
48 pcs. / 4 × 12 pcs.
90 min.
1 jour

Filly CocoaCreme Donut prêt à être servi

Fourré d’une délicieuse crème au cacao 	
et décoré d’un glaçage au cacao orné 	
de vagues en glaçage blanc.	

 

Désor- 

mais sans

dioxyde de 

titane

  

No d’art. 
Poids à l’unité
Contenu / carton 
Décongélation
Conservation

683
75 g
48 pcs. / 4 × 12 pcs.
90 min.
3 jours

Filly Green Apple Donut prêt à être servi

Avec un fourrage fruité, légèrement acidulé, 	
aux pommes et un glaçage au goût de pomme. 

No d’art. 
Poids à l’unité
Contenu / carton 
Décongélation
Conservation

3137
67 g
48 pcs. / 4 × 12 pcs.
90 min.
3 jours

Filly Blueberry Donut prêt à être servi

Avec un fourrage fruité aux myrtilles et 	
un glaçage au goût de myrtille.  

No d’art. 
Poids à l’unité
Contenu / carton 
Décongélation
Conservation

3088
67 g
48 pcs. / 4 × 12 pcs.
90 min.
3 jours

Toutes les durées de conservation sont valables après décongélation, à une température ambiante de 22 °C.

Tous les 

donuts en  

plateau de 

12 pièces  

pratique

•	 assortiment très varié: donuts fourrés  

et non fourrés, mini donuts & concepts  

de licence exclusifs et forts

•	 des donuts tout en saveur en  

excellente qualité Baker & Baker

•	 concept d’emballage optimal avec 4 plateaux:  

il suffit de les retirer individuellement, de les  

décongeler et de les servir

•	 les meilleurs ingrédients: œufs d’élevage en plein air, 

avec huile de palme certifiée, sans ajout de conserva-

teurs artificiels, sans arômes ni colorants artificiels 1)

Un assortiment varié 	
de best-sellers

AMERICAN DONUTS

Milka®, Daim® et OREO® sont des marques déposées du groupe d’entreprises Mondelez International et sont utilisées sous licence. -

1) Exceptés les donuts avec Milka® et OREO®. Les donuts avec OREO® sont produits avec le modèle de chaîne d’approvisionnement «Mass Balance» (mélangé).

Tous les donuts Baker & Baker sont confectionnés dans un site de production certifié selon les directives de la 
RSPO et selon le modèle de chaîne d’approvisionnement «Segregated» (certifié). Les produits d’huile de palme 
contenus dans ce produit ont obtenu la certification qu’ils proviennent de sources RSPO, www.rspo.org. 1)

  Vous trouverez les aides à la vente correspondantes à la page 37
�  �Informations sur la signalisation végétarien / végane sur la liste des prix

4-0764-16-100-04
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Filly Berry Donut prêt à être servi

Avec un délicieux fourrage aux fruits des bois, 
nappé d’un glaçage clair et décoré de splits 
couleur roses.	

 

Désor- 

mais sans

dioxyde de 

titane

  

No d’art. 
Poids à l’unité
Contenu / carton 
Décongélation
Conservation

89976
76 g
48 pcs. / 4 × 12 pcs.
90 min.
3 jours

Filly Nut Donut prêt à être servi

Fourré d’une crème de nougat fondante 	
et décoré d’un glaçage clair et d’éclats de 
noisettes grillées. 

No d’art. 
Poids à l’unité
Contenu / carton 
Décongélation
Conservation

 89719
72 g
48 pcs. / 4 × 12 pcs.
90 min.
3 jours

Filly Crispy Caramel Donut prêt à être servi

Fourré d’une délicieuse crème au caramel et 
décoré d’un glaçage au cacao et de riz soufflé 
croustillant. 

    

No d’art. 
Poids à l’unité
Contenu / carton 
Décongélation
Conservation

89471
65 g
48 pcs. / 4 × 12 pcs.
90 min.
3 jours

DONUTS NON FOURRÉS

Donut Heart prêt à être servi

Donut en forme de cœur avec un glaçage au goût 
de fraise et décoré avec des granulés de sucre.

 

No d’art. 
Poids à l’unité
Contenu / carton 
Décongélation
Conservation

1967
52 g
48 pcs. / 4 × 12 pcs.
60 min.
3 jours

 
Sour Lemon Donut prêt à être servi

Donut avec un glaçage jaune au citron, décoré 
avec des frisures au sucre acidulées et colorées.

  

No d’art. 
Poids à l’unité
Contenu / carton 
Décongélation
Conservation

1931
55 g
48 pcs. / 4 × 12 pcs.
60 min.
3 jours

 
Dark Choc Donut prêt à être servi

Donut extra-moelleux, décoré d’un glaçage à 
base de véritable chocolat belge (70 % de cacao) 
et de cacao certifié UTZ.

  

 Made 
 with finest 
BELGIAN
CHOCOLATE

 

No d’art. 
Poids à l’unité
Contenu / carton 
Décongélation
Conservation

3053
54 g
48 pcs. / 4 × 12 pcs.
60 min.
3 jours

 
Black Crumble Donut prêt à être servi

Décoré d’un glaçage gras à base de cacao et 	
de flocons de chocolat enrobés.

No d’art. 
Poids à l’unité
Contenu / carton 
Décongélation
Conservation

88656
55 g
48 pcs. / 4 × 12 pcs.
60 min.
3 jours

 
Party Sprinkle Donut prêt à être servi

Décoré d’un glaçage blanc et de vermicelles 	
de sucre colorés.

No d’art. 
Poids à l’unité
Contenu / carton 
Décongélation
Conservation

88657
55 g
48 pcs. / 4 × 12 pcs.
60 min.
3 jours

Végane: sur la base de la liste des ingrédients, convient aux végétariens/véganes. Les éventuelles contaminations croisées pendant la production  

ne sont pas prises en compte. Vous trouverez des informations diététiques détaillées dans la spécification actuellement en vigueur.

Toutes les durées de conservation sont valables après décongélation, à une température ambiante de 22 °C.

Tous les donuts vous sont livrés prêts à être servis et n’ont plus qu’à être décongelés.
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Sugar Donut prêt à être servi

Si rond et si bon, décoré avec du sucre résistant 	
à la congélation et à la décongélation.

    

No d’art. 
Poids à l’unité
Contenu / carton 
Décongélation
Conservation

88655
48 g
48 pcs. / 4 × 12 pcs.
60 min.
3 jours

American Donut Soft prêt à être servi

Extra-juteux, moelleux et agrémenté d’un léger 
arôme de vanille: une base idéale pour vos 
finitions individuelles. 
 

No d’art. 
Poids à l’unité
Contenu / carton 
Décongélation
Conservation

490
45 g
96 pcs.
30 min.
1 jour

MINI-DONUTS FOURRÉS

Mini Filly Donut Mix prêt à être servi

Assortiment de mini-donuts fourrés proposés 
dans un carton peu encombrant: 

• Filly Cocoa-Hazelnut	

• Filly Strawberry 	

• Filly Caramel

No d’art. 
Poids à l’unité
Contenu / carton 
Décongélation
Conservation

35010
env. 32 g
60 pcs. / 3 × 20 pcs.
60 min.
2 jours

MIX-
BOX

Toutes les durées de conservation sont valables après décongélation, à une température ambiante de 22 °C. 1312
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•	 de véritables expériences gustatives: des nouvelles  

combinaisons de goûts exaltantes 

•	 délicieusement fourré: les 12 points de remplissage 

procurent un plaisir complet 

•	 super aspect visuel: des toppings attrayants pour  

accrocher véritablement les regards 

•	 les meilleurs ingrédients: sans œufs, avec de l’huile  

de palme certifiée, sans ajout d’agents conservateurs 

artificiels, sans arômes ni colorants artificiels

Pour tous les goûts

BOOMIES

Salted Caramel Boomie prêt à être servi

Le Boomie avec un fourrage délicieusement 
onctueux au caramel salé et un glaçage au goût 
de caramel salé, décoré avec des perles de 
caramel-toffee croustillantes. 

No d’art. 
Poids à l’unité
Contenu / carton 
Décongélation
Conservation

106
77 g
48 pcs. / 4 × 12 pcs. 
90 min.
3 jours

Berry Citrus Boomie prêt à être servi

Le Boomie avec un fourrage rafraîchissant à 	
base de fraises et de mûres et une touche de 
pamplemousse et de citron, recouvert d’un 
glaçage au yogourt, décoré de vagues roses. 

No d’art. 
Poids à l’unité
Contenu / carton 
Décongélation
Conservation

105
77 g
48 pcs. / 4 × 12 pcs. 
90 min.
3 jours

Cocoa Orange Boomie prêt à être servi

Le Boomie avec un fourrage foncé de crème de 
cacao, recouvert d’un glaçage à l’orange et 
décoré de vagues foncées. 

No d’art. 
Poids à l’unité
Contenu / carton 
Décongélation
Conservation

104
77 g
48 pcs. / 4 × 12 pcs. 
90 min.
3 jours

Tous les Boomies vous sont livrés prêts à être servis et n’ont plus qu’à être décongelés. 

Toutes les durées de conservation sont valables après décongélation, à une température ambiante de 22 °C.

AVEC CE  

PETIT PLUS  

EN TERMES  

DE GOÛT!

Les Boomies Baker & Baker sont confectionnés dans un site de production certifié selon les directives de la 
RSPO et selon le modèle de chaîne d’approvisionnement «Segregated» (certifié). Les produits d’huile de palme 
contenus dans ce produit ont obtenu la certification qu’ils proviennent de sources RSPO, www.rspo.org.4-0764-16-100-04

14 15

S
er

v
ic

e 
p

ro
fe

ss
io

n
n

el
 /

 
In

fo
rm

at
io

n
s 

im
p

o
rt

an
te

s
M

at
ér

ie
l  

d
e 

se
rv

ic
e

C
o

n
ce

p
ts

  
d

e 
m

ar
q

u
es

A
m

er
ic

an
 

P
re

m
iu

m
 

B
u

n
s

A
m

er
ic

an
 

B
ag

el
s

T
ar

te
s 

&
 

g
ât

ea
u

x
 

A
m

er
ic

an
 

B
ro

w
n

ie
s

A
m

er
ic

an
 

C
o

o
k

ie
s

A
m

er
ic

an
  

M
in

i 
M

u
ffi

n
s

A
m

er
ic

an
 

M
u

ffi
n

s
B

o
o

m
ie

s
A

m
er

ic
an

 
D

o
n

u
ts



MUFFINS FOURRÉS

OREO® Muffin prêt à être servi

Muffin OREO® fourré au cacao et décoré d’une 
délicieuse crème à la vanille et d’éclats de 
véritables biscuits OREO® et présenté dans 	
une caissette OREO® attrayante.

No d’art. 
Poids à l’unité
Contenu / carton 
Décongélation
Conservation

 29347
110 g
36 pcs. / 3 × 12 pcs.
90 – 150 min.
2 jours

Milka® Muffin prêt à être servi

Muffin au chocolat extra-moelleux, avec un 
cœur fondant à base de cacao et de lait et d’un 
nappage généreux au chocolat au lait des Alpes 
Milka®, présenté dans une caissette Milka® 
attrayante.

  

No d’art. 
Poids à l’unité
Contenu / carton 
Décongélation
Conservation

 29339
110 g
36 pcs. / 3 × 12 pcs.
90 – 150 min.
2 jours

Apple Cinnamon Muffin prêt à être servi

Muffin fruité, fourré de compote de pommes 
visible avec des frisures au beurre sur le dessus. 
Fourré de morceaux de pommes naturels, de 
flocons de cannelle et de compote de pommes 
fruitée. 

  

No d’art. 
Poids à l’unité
Contenu / carton 
Décongélation
Conservation

 29374
110 g
36 pcs. / 3 × 12 pcs.
90 – 150 Min
2 jours

Chocolate Nougat Muffin prêt à être servi

Muffin au cacao, fourré à la crème de cacao et 
de noisettes, décoré de chocolat et de flocons 	
de chocolat blanc.

  

No d’art. 
Poids à l’unité
Contenu / carton 
Décongélation
Conservation

89349
115 g
36 pcs. / 3 × 12 pcs.
90 – 150 min.
2 jours

Raspberry Yoghurt Muffin prêt à être servi

Muffin délicieusement fourré aux framboises 	
et au yogourt, garni d’un nappage au fromage 
frais avec des morceaux de framboises.

     

No d’art. 
Poids à l’unité
Contenu / carton 
Décongélation
Conservation

 89988
110 g
36 pcs. / 3 × 12 pcs.
90 – 150 min.
2 jours

-

MUFFINS NON FOURRÉS

Deep Blueberry Muffin prêt à être servi

Muffin de couleur claire aux myrtilles fraîches 	
et fruitées, extraordinairement moelleux. 	
Des tendres frisures au beurre viennent 	
parfaire le goût et l’aspect.

  

No d’art. 
Poids à l’unité
Contenu / carton 
Décongélation
Conservation

89345
100 g
36 pcs. / 3 × 12 pcs.
90 – 120 min.
2 jours

Tous les 

muffins en  

plateau de 

12 pièces  

pratique

Les best-sellers 	
populaires

OREO® et Milka® sont des marques déposées du groupe d’entreprises Mondelez International et sont utilisées sous licence. 

Toutes les durées de conservation sont valables après décongélation, à une température ambiante de 22 °C.

•	 meilleure qualité premium de Baker & Baker:  

super juteux & moelleux

•	 assortiment très varié: muffins fourrés  

ou non fourrés

•	 concept d’emballage optimal avec 3 plateaux: il suffit de  

les retirer individuellement, de les décongeler et de les servir

•	 les meilleurs ingrédients: œufs d’élevage en plein air, sans  

huile de palme ou avec huile de palme certifiée, sans ajout de 

conservateurs artificiels, sans arômes ni colorants artificiels

Aspect  

naturel   

des capsules 	

standard*

AMERICAN MUFFINS

* compostables         1) Exceptés les muffins OREO®

Les muffins Baker & Baker sont confectionnés dans un site de production certifié selon les directives de la 
RSPO et selon le modèle de chaîne d’approvisionnement „Segregated“ (certifié). Les produits d’huile de palme 
contenus dans ce produit ont obtenu la certification qu’ils proviennent de sources RSPO, www.rspo.org. 1)

  Vous trouverez les aides à la vente correspondantes à la page 37
�  Informations sur la signalisation végétarien / végane sur la liste des prix

4-0764-16-100-04

Tous les muffins vous sont livrés prêts à être servis et n’ont plus qu’à être décongelés. 
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Black Mini Muffin prêt à être servi

Mini-muffin en génoise moelleuse au goût 
chocolaté de cacao.

  

No d’art. 
Poids à l’unité
Contenu / carton 
Décongélation
Conservation

1250
30 g
72 pcs.
30 – 40 min.
2 jours

Sugar Flakes Mini Muffin prêt à être servi

Mini-muffin aromatisé au beurre et à la vanille, 
décoré de flocons de sucre.

  

No d’art. 
Poids à l’unité
Contenu / carton 
Décongélation
Conservation

1248
30 g
72 pcs.
30 – 40 min.
2 jours

Apple & Cinnamon Mini Muffin prêt à être servi

Mini-muffin au goût fruité de pomme et 
finement aromatisé à la cannelle.

  

No d’art. 
Poids à l’unité
Contenu / carton 
Décongélation
Conservation

1249
30 g
72 pcs.
30 – 40 min.
2 jours

•	 la petite alternative, pleine de saveurs,  

à la taille standard

•	 aspect naturel des capsules standard*

•	 flexible: idéal pour les buffets, les en-cas de  

conférence ou pour accompagner le café

•	 les meilleurs ingrédients: œufs d’élevage en plein 

air, sans huile de palme, sans ajout de conserva-

teurs artificiels, sans arômes ni colorants artificiels

Toutes les durées de conservation sont valables après décongélation, à une température ambiante de 22 °C.

Pour de nouveaux moments 
de consommation

AMERICAN MINI MUFFINS

Tous les muffins vous sont livrés prêts à être servis et n’ont plus qu’à être décongelés. 

* compostables

  Vous trouverez les aides à la vente correspondantes à la page 37
�  Informations sur la signalisation végétarien / végane sur la liste des prix
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COOKIES PRÊTS À CUIRE

Triple Chocolate Cookie XL prêt à cuire

A base de pâte brisée délicieusement 	
chocolatée au bon goût de beurre, agrémenté 	
de petits morceaux de chocolat blanc, 	
noir et au lait.

  

 Made 
 with finest 
BELGIAN
CHOCOLATE

No d’art. 
Poids à l’unité
Contenu / carton 
Cuisson / °C
Conservation

89239
env. 80 g
env. 96 pcs.
15 – 17 min. / 160 – 170 °C
5 jours

Chocolate Chunk Cookie XL prêt à cuire

A base de pâte brisée claire au bon goût de 
beurre, agrémenté de petits morceaux de 
chocolat au lait tendrement fondants.

  

 Made 
 with finest 
BELGIAN
CHOCOLATE

No d’art. 
Poids à l’unité
Contenu / carton 
Cuisson / °C
Conservation

89240
env. 80 g
env. 96 pcs.
15 – 17 min. / 160 – 170 °C
5 jours

Les illustrations montrent des produits cuits. Les temps et les températures de cuisson sont des valeurs indicatives et dépendent des conditions opérationnelles.  

La température est indiquée pour un four à air chaud. Toutes les durées de conservation sont valables après cuisson, à une température ambiante de 22 °C. 

Les cookies sont un segment 	
en pleine croissance

•	 le plaisir authentique du cookie  

américain – croustillant à l’extérieur  

et moelleux à l’intérieur

•	 manipulation aisée: cuisson facile

•	 les meilleurs ingrédients: avec huile de palme  

certifiée, sans ajout de conservateurs artificiels,  

sans arômes ni colorants artificiels

AMERICAN COOKIES

Nos cookies Baker & Baker sont confectionnés dans un site de production certifié selon les directives de la 
RSPO et selon le modèle de chaîne d’approvisionnement «Segregated» (certifié). Les produits d’huile de palme 
contenus dans ce produit ont obtenu la certification qu’ils proviennent de sources RSPO, www.rspo.org.

  Vous trouverez les aides à la vente correspondantes à la page 37
�  �Informations sur la signalisation végétarien / végane sur la liste des prix

4-0764-16-100-04

Veuillez tenir compte des temps de cuisson respectifs indiqués. Si vous faites cuire les produits sans temps de décongélation, baissez  
la température du four au début du programme de cuisson d’environ 10 à 20 °C et prolongez le temps total de cuisson d’environ 2 minutes.

LAISSER DÉCONGELER	
Déposez les cookies sur une 
plaque recouverte d’une natte 
de cuisson ou de papier 
sulfurisé, avec suffisamment 
d’espace entre eux et lais-
sez-les décongeler durant 
environ 20 minutes. 

PRÉPARATION	
Pour commencer, sortez du 
carton la quantité de pâtons 
congelés nécessaires.

ENFOURNER	
Pour obtenir des cookies 
parfaits, enfournez-les  
dans un four préchauffé  
à 160 – 170 °C.

LE PLAISIR TOUT DROIT 
SORTI DU FOUR!
Laissez refroidir les cookies sur  
la plaque de cuisson environ  
une heure, jusqu’à ce que le 
chocolat ait totalement durci 
dans l’ensemble du cookie.

INSTRUCTION DE CUISSON POUR LES COOKIES	

1 2 3 4
FRAÎCHEMENT CUITS AU FOUR
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Brownie coupé, prêt à être servi

Ce brownie enchantera tous les amateurs de 
chocolat. Brownie moelleux aux noix de pécan.

  

No d’art. 
Poids à l’unité
Contenu / carton 
Décongélation
Conservation

11140
env. 60 g
160 pcs. / 4 × 40 pcs.
1 jour (à 0 – 4° C)
5 jours (à 22° C)

Brownie EI emballé individuellement, prêt à être servi

Un brownie succulent et moelleux, riche en 
chocolat (27 %) avec des morceaux de noix de 
pécan dans la pâte.

  

No d’art. 
Poids à l’unité
Contenu / carton 
Décongélation
Conservation

 19051
65 g
100 pcs.
90 – 150 min.
12 jours

 � Informations sur la signalisation végétarien / végane sur la liste des prix

Pour compléter délicieu-
sement votre assortiment

•	 qualité premium Baker & Baker qui a  
fait ses preuves: extra-chocolaté &  
particulièrement juteux 

•	 une délicieuse recette américaine: gâteau 
au chocolat typiquement américain

•	 adaptés à vos besoins: coupés ou emballés 
individuellement

Tous les brownies vous sont livrés prêts à être servis et n’ont plus qu’à être décongelés. 	
Pour préserver la qualité des produits après décongélation, entreposez-les sous couvercle.

Toutes les durées de conservation sont valables après décongélation, à une température ambiante de 22 °C.

AMERICAN BROWNIES
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02

TARTES & 
GÂTEAUX

Une compétence pâtissière 
que l’on ressent

Les tartes et les gâteaux restent des classiques: qu’ils soient 
modernes ou plutôt traditionnels. Notre assortiment de 
nombreuses variétés irrésistibles offre à vos clients une  
palette de saveurs.

•	 spécialités authentiques

•	 aspect artisanal attrayant

•	 qualité optimale

25



TARTES

Tarte aux pommes et noix de pécan coupée, prête à être servie

Préparation juteuse à base de pommes sur une 
pâte brisée moelleuse au beurre, parsemée de 
délicieuses noix de pécan et sublimée par un 
doux parfum de cannelle. 

  

No d’art. 
Poids à l’unité
Contenu / carton 
Décongélation

Conservation

1588
208 g
12 pcs. / 1 tarte
12 h (4 – 7 °C) 
6 h (18 – 25 °C)
3 jours à 4 – 7 °C

Tarte au fromage blanc coupée, prête à être servie

La tarte au fromage blanc, avec un mélange 
crémeux de séré de grande qualité sur une pâte 
brisée croustillante au beurre.

No d’art. 
Poids à l’unité
Contenu / carton 
Décongélation
Conservation

1607
200 g
12 pcs. / 1 tarte
12 h (4 – 7 °C)
2 jours à 4 – 7 °C

Tarte aux choux à la crème coupée, prête à être servie

Une tarte sensationnelle et absolument 
irrésistible, garnie de mini choux à la crème 
chantilly et d’une préparation à base de cerises 
sur un fond moelleux de pâte brisée.

Après décongélation, conservez le produit  
au frais à 7 °C maximum.

No d’art. 
Poids à l’unité
Contenu / carton 
Décongélation
Conservation

1587
138 g
12 pcs. / 1 tarte
12 h (4 – 7 °C)
2 jours à 4 – 7 °C

Tarte aux baies des bois coupée, prête à être servie

Le plaisir d’une tarte aux fruits avec une 
délicieuse crème fondante et fruitée aux baies 
des bois sur un fond de pâte brisée.

Après décongélation, conservez le produit  
au frais à 7 °C maximum.

No d’art. 
Poids à l’unité
Contenu / carton 
Décongélation
Conservation

1586
125 g
12 pcs. / 1 tarte
12 h (4 – 7 °C)
2 jours à 4 – 7 °C

GÂTEAUX SUR PLAQUES

Gâteau aux prunes et noix coupé, prêt à être servi

Un mariage séduisant de pâte brisée 	
croustillante, de moitiés de prunes fruitées 	
et de délicieux morceaux de noix.

No d’art. 
Poids à l’unité
Contenu / carton 
Décongélation

Conservation

1577
133 g
40 pcs. / 2 × 20 pcs.
8 h (4 – 7 °C)
4 h (18 – 25 °C)
3 jours à 4 – 7 °C

Attention: Durée de conservation: 	
1 jour à une température ambiante de 18 – 25 °C

Attention: Durée de conservation: 	
1 jour à une température ambiante de 18 – 25 °C

Attention: Durée de conservation: 	
1 jour à une température ambiante de 18 – 25 °C

Tous les  
tartes et gâteaux 
sont congelés et peuvent être sortis individuellement 
du congélateur.

Qu’est-ce qui les rend uniques?

•	 attrayants et irrésistibles, ils sont  
confectionnés avec l’amour du détail  
et attirent tous les regards

•	 manipulation simple: il suffit de  
les décongeler pour les servir 

•	 parfaitement portionnable:  
tous les produits sont prédécoupés

Toutes les tartes et tous les gâteaux vous sont livrés prêts à être servis et n’ont plus qu’à être décongelés. Nous recommandons de décongeler les produits 	

à la température maximale de 7 °C la veille de leur consommation. Pour préserver la qualité des produits après décongélation, entreposez-les sous couvercle.

Les durées de conservation et les temps de décongélation sont des valeurs indicatives et dépendent des conditions opérationnelles.

TARTES & GÂTEAUX 

Nos tartes et gâteaux Baker & Baker sont confectionnés dans un site de production certifié selon les directives 
de la RSPO et selon le modèle de chaîne d’approvisionnement «Segregated» (certifié). Les produits d’huile de 
palme contenus dans ce produit ont obtenu la certification qu’ils proviennent de sources RSPO, www.rspo.org.

�  �Informations sur la signalisation végétarien / végane sur la liste des prix4-0764-16-100-04
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03

Savourer des snacks à toute heure 

Le marché des snacks hors domicile ne cesse de croître et les 
formats de snacks attrayants pour se restaurer entre-deux 
sont plus que jamais demandés. Nous avons les réponses 
parfaites à l’augmentation de la demande de snacks de la 
part de vos clients.

•	 extension des plages de travail 	
	 sur toute la journée

•	 des produits en qualité premium 	
	 à la réussite garantie

SNACKING

29



Bagel aux germes précuit

Ce bagel contient de savoureux germes de 
haricots mungo, des graines de lin ainsi que 	
des graines de tournesol et convainc par son 
goût de noisette, rond et délicieux.

    

No d’art. 
Poids à l’unité
Contenu / carton 
Décongélation
Cuisson / °C

Conservation

1717
100 g
44 pcs. 
env. 15 – 30 min.
env. 2 min. / 180 – 200 °C 
avec vapeur
1 jour

 

Bagel de malt aux céréales	 précuit

Bagel à base d’ingrédients de qualité supérieure 
comme de la farine de malt, des graines de 
tournesol et des graines de lin. Saupoudré de 
semoule de maïs et de flocons d’avoine.

    

No d’art. 
Poids à l’unité
Contenu / carton 
Décongélation
Cuisson / °C

Conservation

1662
100 g	
44 pcs.	
env. 15 – 30 min.
env. 2 min. / 180 – 200 °C 
avec vapeur
1 jour

Tous les bagels vous sont livrés prêts à être servis et n’ont plus qu’à être décongelés. 

Les temps et les températures de cuisson sont des valeurs indicatives et dépendent des conditions opérationnelles.  

La température est indiquée pour un four à air chaud. 

Les saveurs  véganes  font la une!

AMERICAN BAGELS

•	 fort potentiel de vente:  
segment tendance, possibilité de  
garniture créative

•	 original: recettes américaines de la  
meilleure qualité Baker & Baker pour  
un aspect artisanal

•	 frais & polyvalent: des bagels avec des  
toppings variés pour la vitrine de produits frais

•	 les meilleurs ingrédients: sans huile de palme, 
sans ajout de conservateurs artificiels,  
sans arômes ni colorants artificiels

Une alternative de snacks 	
en pleine expansion

Végane: sur la base de la liste des ingrédients, convient aux végétariens/véganes. Les éventuelles contaminations croisées pendant la production ne sont pas  

prises en compte. Vous trouverez des informations diététiques détaillées dans la spécification actuellement en vigueur.

Les images montrent des produits cuits. Toutes les durées de conservation sont valables après décongélation, à une température ambiante de 22 °C.

  Vous trouverez les aides à la vente correspondantes à la page 37
�  �Informations sur la signalisation végétarien / végane sur la liste des prix
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Hot Dog Bun 6 céréales anciennes coupé, prêt à être servi

Bun moelleux pour hot-dog et sandwich avec 	
6 céréales anciennes exclusives, saupoudré de 
gruau de seigle complet grossier. 	
Déjà prédécoupé 	
sur le côté. 

   

180 
  mm

No d’art. 
Poids à l’unité
Contenu / carton 
Décongélation
Conservation

2362
75 g
36 pcs. / 3 × 12 pcs.
env. 120 – 180 min. 1) 
4 jours 2)

Hamburger Bun 6 céréales anciennes coupé, prêt à être servi

Bun moelleux pour hamburger avec 6 céréales 
anciennes exclusives, saupoudré de gruau 	
de seigle complet grossier. 	
Déjà prédécoupé 	
en travers.

   

125 
 mm

No d’art. 
Poids à l’unité
Contenu / carton 
Décongélation
Conservation

2361
100 g
24 pcs. / 4 × 6 pcs.
env. 120 – 180 min. 1) 
4 jours 2)

AVEC 6 PRÉCIEUSES VARIÉTÉS DE

CÉRÉALES 

ANCIENNES 

AMERICAN 
PREMIUM BUNS

Le goût passe 	
d’abord par le bun!

•	 affiné avec 6 variétés de céréales  
anciennes exclusives et du gruau  
de seigle complet

•	 3 fois premium: en taille, aspect & goût

•	 degré élevée de Convenience: entièrement cuit &  
déjà prédécoupé

•	 les meilleurs ingrédients: sans huile de palme,  
sans ajout d’arômes, sans colorants artificiels,  
sans graisses hydrogénées

Les buns vous sont livrés prêts à être servis et n’ont plus qu’à être décongelés. Température de stockage: 	
au minimum -18 °C. Ne les recongelez pas après la décongélation. Gardez l’emballage fermé pendant le stockage. 

1 ENGRAIN  2 AMIDONNIER
3 SEIGLE PÉRENNE
4 KHORASAN
5 ORGE IMPÉRIAL DE FISS
6 EPEAUTRE ORIGINAL DE BAULAND

1) jusqu’à ce que l’humidité ait été absorbée

2) après décongélation, dans un sachet fermé, à une température ambiante de 20 à 23 °C 

Végane: sur la base de la liste des ingrédients, convient aux végétariens/véganes. Les éventuelles contaminations croisées pendant la production ne sont pas  

prises en compte. Vous trouverez des informations diététiques détaillées dans la spécification actuellement en vigueur.

  �Informations sur la signalisation végétarien / végane sur la liste des prix
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Produit
Degré de  

Convenience  
No d’art. 

Poids à 
l’unité 

Contenu / 
carton

Poids / 
carton

Décongélation 
Conser- 
vation 

Plus 
d’informations 

Milka® Donut PàS* 2293 65 g
48 pcs. / 	

4 plateaux
3,120 kg 90 min. 2 jours S. 9

Milka® Muffin PàS* 29339 110 g
36 pcs. / 	

3 plateaux
3,960 kg 90 – 150 min. 2 jours S. 16

Daim® Donut PàS* 24130 68 g
48 pcs. / 	

4 plateaux
3,264 kg 90 min. 3 jours S. 8

OREO® Donut PàS* 1978 73 g
48 pcs. / 	

4 plateaux
3,504 kg 90 min. 2 jours S. 8

OREO® Donut EI PàS* 2176 73 g 48 pcs. 3,504 kg 90 min. 3 jours S. 9

OREO® Muffin PàS* 29347 110 g
36 pcs. / 	

3 plateaux
3,960 kg 90 – 150 min. 2 jours S. 16

Parfaitement  présenté:
PRÉSENTOIR  DE SNACKS

Produits EI  

y compris

PRÉSENTOIR   

GRATUIT

CONCEPTS DE MARQUES
Avec un fort pouvoir d’impulsion

04

* PàS = prêt à être servi

Toutes les durées de conservation sont valables après décongélation, à une température ambiante de 22 °C.

Des produits de marque qui enthousiasment

Des marques fortes – des produits forts! Les coopérations avec des marques stimulent le 
portefeuille et assurent une forte augmentation du chiffre d’affaires. Tirez profit du potentiel 
de nos articles d’impulsion au rayonnement de marque élevé. 

•	 varié: un assortiment à succès  
bien diversifié

•	 connu & apprécié:  
la qualité avec Milka®, Daim® et OREO®

•	 fort potentiel de vente: affaires complé-
mentaires grâce à des marques fortes avec 
une meilleure acceptation des prix sur le 
marché

•	 un vrai attrape-regard: des emballages et 
du matériel POS qui attirent l’attention 

Milka®, Daim® et OREO® sont des marques déposées du groupe d’entreprises Mondelez International et sont utilisées sous licence. - 3534
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MATÉRIEL DE SERVICE
Moderne & succès garanti

05

Sachets pour donuts
	
CHF 2.30 / 100 pcs.
hors frais d’expédition 

Boîte à muffin
	
CHF 16.90 / 50 pcs. 
hors frais d’expédition 

Support à emporter
	
CHF 19.50  / 75 pcs. 
hors frais d’expédition 

Support à bagel
	
CHF 25.50  / 150 pcs. 
hors frais d’expédition 

Présentoir de snacks
	
CHF 79.– / 1 pc. 
hors frais d’expédition 

Bocal à cookies

CHF 23.–  / 1 pc. 
hors frais d’expédition 

Les conditions générales de vente de Margo – Baker & Baker Suisse SA s’appliquent dans leur version en vigueur. Des modifications de la forme, de la couleur et du 

décor, de même que des fautes d’impression et des erreurs, demeurent réservées. Tous les prix sont des prix nets et s’entendent TVA légale en sus. 

Tous les articles sont livrés sans contenu.

Présentation des marchandises à la caisse et dans les comptoirs

•	 plein des saveurs American Bakery  
dans un petit espace

•	 présentation compacte & à fort  
pouvoir d’impulsion

•	 utilisable de manière flexible pour  
vos affaires au café

•	 impression générale axée sur la vente  
en un tournemain
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Découvrez notre autre assortiment de surgelés, doté de croissants, de petits pains, 	

de produits à la saumure, de snacks salés, de pâtisseries sucrées et de pâtisseries frites sur 

www.margo.ch 

Gestion correcte des produits 
de boulangerie surgelés 

Pour une qualité de produit optimale, veuillez suivre les 
consignes suivantes:

Stockage

Les produits de boulangerie surgelés sont sensibles aux 	
températures et doivent être stockés à au moins -18 °C. 
Margo veille à ce que la chaîne du froid des produits ne soit 
jamais interrompue. Pour éviter la formation de glace dans 
les cartons, le dessèchement des produits et les altérations
de goût, il est recommandé de ne pas sortir les cartons du 
congélateur, de ne pas les poser directement au sol et de 
fermer le sac plastique après avoir retiré le nombre souhaité 
de produits.

Décongélation

La décongélation correcte et en douceur des produits de 
boulangerie surgelés est extrêmement importante. Il est 
important de noter qu’une fois décongelé, un produit ne doit 
jamais être recongelé. 

Cuisson

Le temps et la température de cuisson optimaux varient en 
fonction du four et de la quantité de vapeur qu’il dégage. Il 
se peut donc qu’il y ait de légères différences par rapport aux 
recommandations de cuisson que nous émettons.

Finition

Conférez votre touche personnelle aux produits de boulange-
rie finis. Pour ce faire, laissez libre cours à votre imagination: 
glaçage, découpe, saupoudrage, parsemage et bien plus 
encore.

Conditions de commande et 
générales de livraison

Livraisons

Notre assortiment de produits de boulangerie surgelés est 
livré par Galliker Transport AG. Les commandes passées avant 
14h00 sont livrées le jour ouvrable suivant (lu–ve). 
•	 livraison franco de port à partir d’une valeur de 	
	 commande de CHF 220.– net 
•	 supplément pour petites quantités de CHF 10.– 	
	 entre CHF 150.– et 220.– net 
•	 valeur de commande minimum CHF 150.– net

Prix

Sont applicables les prix en vigueur au moment de la com-
mande. Tous les prix indiqués sur la liste de prix s’entendent 
hors TVA.

Réclamations

Les réclamations concernant la livraison doivent être signa-
lées immédiatement, les réclamations concernant la qualité 
au plus tard 24 heures après constatation des faits. L’équipe 
de vente de Margo se fera un plaisir de vous aider.

Généralités

30 jours net à compter de la date de facturation. La TVA 
est indiquée séparément sur la facture. Le for juridique est 
à Zoug, siège de Margo – Baker & Baker Suisse SA. Le droit 
suisse est applicable.

SERVICE PROFESSIONNEL
Nous sommes là pour vous!

06

           041 768 22 77

           info.margo@bakerandbaker.eu

Chez Margo – Baker & Baker Suisse SA, le client est notre priorité absolue. C’est pourquoi nous vous offrons  
un service fiable et d’excellente qualité. Notre équipe des ventes se tient volontiers à votre disposition pour  
un conseil personnalisé! 

Rendez-nous visite sur:	 N’hésitez pas à nous contacter:

          www.margo.ch

          @margo_bakerandbaker_schweiz_ag

          @Margo.Schweiz
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Margo – Baker & Baker Suisse SA
Lindenstrasse 16 | CH-6340 Baar | T 041 768 22 22 | F 041 768 22 99
info.margo@bakerandbaker.eu | www.margo.ch | www.bakerandbaker.eu

Assortiment valable dès: janvier 2022


