
Viel Fett, viel Zucker und ein Loch – das ist der Donut!
Alle kennen und lieben ihn. Aber wissen Sie, woher der Donut eigentlich kommt  

und wie er seine unverwechselbare Form erhalten hat? Erfahren Sie in unserem Comic  
mehr zur Herkunft und Entstehung des Donuts. Viel Spass!

DER DONUT
DAS AMERIKANISCHE KULTGEBÄCK MIT LOCH



DIE GESCHICHTE
DES DONUTS

ABER WOHER  
KOMMT DENN  
DAS LOCH?

Als der Matrose Hanson Crockett Gregory (1832-1921) mit 16 Jahren  
zur See fuhr, gab ihm seine Mutter als Proviant von den mit Nüssen 
bestückten «Doughnuts» mit. Da Gregory die Nüsse nicht mochte,  
drückte er diese aus dem Gebäck raus.

Wie allgemein bekannt, sind normalgrosse  
Gebäcke nix für New Yorker. 

Das Gebäck wurde  
grösser und grösser und grösser …

Ursprünglich aus Holland reiste der sogenannte Oliekoek  
zu Beginn des 19. Jahrhunderts nach New Amsterdam,  
dem heutigen New York.

Wie konnte dies verhindert werden? 

Es wurde eine Nuss in die Mitte des Teiges gedrückt –  
der Dough (Teig) Nut (Nuss) war geboren.

DAS LOCH IM DONUT WAR ERFUNDEN!

Durch die XXLGrösse war 
es nicht mehr möglich, 

das Gebäck durchzu- 
backen. Der  Kern des 
Gebäcks blieb teigig!



OB NUN DONUT  
ODER DOUGHNUT – 

DAS GEBÄCK  
EROBERTE DIE USA.

Das fettige, süsse und bunte Gebäck  
wurde sogar als «Comfort-Food» im 
ersten und zweiten Weltkrieg den 
Soldaten an der Front verteilt.

DER DONUT TAG 
DIE PERFEKTE GELEGENHEIT  
EINEN DONUT VON MARGO –  
BAKER & BAKER SCHWEIZ AG  
ZU GENIESSEN! 

In Erinnerung an die 
Verteilaktion wurde 1938 
der Donut Day ins Leben  
gerufen. Dieser findet 
jeweils am ersten Freitag 
im Juni statt. 

Gregory kam die Idee, die Donuts direkt ohne Nüsse herzu- 
stellen. Mit einem Pfefferstreuer wurden Löcher direkt in  
den Teig gestanzt.  Doch ein Pfefferstreuer als Stanzgerät  
war nicht wirklich geeignet für die Produktion von grossen 
Donutmengen.

Der Tüftler John F. Blondel dachte grösser und entwickelte 
den Donut Cutter. 1872 liess er das Gerät patentieren. 
Der Weg für die Donut-Grossproduktion war geebnet.

DONUT DAY!



DAIM® DONUT
Margo Nr. 24130

DONUT HEART
Margo Nr. 1967

SUGAR DONUT
Margo Nr. 88655

FILLY VANILLE DONUT
Margo Nr. 89604

FILLY BERRY DONUT
Margo Nr. 89976

OREO® DONUT
Margo Nr. 1978

DARK CHOC DONUT
Margo Nr. 3053

AMERICAN DONUT SOFT (NATURE)
Margo Nr. 490

FILLY COCOACREME DONUT
Margo Nr. 683

FILLY NUT DONUT
Margo Nr. 89719

OREO® DONUT EP
Margo Nr. 2176

BLACK CRUMBLE DONUT
Margo Nr. 88656

FILLY GREEN APPLE DONUT
Margo Nr. 3137

FILLY CRISPY CARAMEL DONUT
Margo Nr. 89471

MILKA® DONUT
Margo Nr. 2293

PARTY SPRINKLE DONUT
Margo Nr. 88657

FILLY BLUEBERRY DONUT
Margo Nr. 3088

MINI FILLY DONUT MIX
Margo Nr. 35010

DAS DONUT-PARADIES VON
MARGO – BAKER & BAKER SCHWEIZ AG

GEFÜLLTE DONUTS

UNGEFÜLLTE DONUTS

NEU!
VEGAN

NEU!
VEGAN

NEU! NEU!

Margo – Baker & Baker Schweiz AG
Lindenstrasse 16 | CH-6340 Baar | T 041 768 22 77 | F 041 768 22 99
info.margo@bakerandbaker.eu | www.margo.ch | www.bakerandbaker.eu


