Vani-Pur

Das deklarationsfreundliche Kaltcréemepulver

Vani-Pur, das Kaltcremepulver mit auserlesenen
Inhaltsstoffen zeigt, dass es auch ohne geht.
Zusammengesetzt aus reinen Zutaten, abgerundet mit
natirlichem Aroma, nimmt das Produkt den Trend der
Naturbelassenheit auf.

Die Creme ist vielseitig einsetzbar, da sie eine optimale
Gefrier— und Backstabilitat mitbringt.

Qualitdtsmerkmale

= ohne Palm

= ohne Farbstoffe

= ohne Emulgatoren

= ohne Stabilisatoren, Gelier- und Verdickungsmittel
=  mit natirlichem Aroma

= back, schnitt— und gefrierfest

= sehr einfach und praktisch in der Verarbeitung

= direkte Verarbeitbarkeit

Zutaten

Grundrezeptur

Vani-Pur 400-450 g
Wasser 1000 g
Gesamtgewicht ca.1400 g

Mit der Rihrmaschine ca. 1 Minute mischen danach ca.
3 Minuten bei mittlerer Geschwindigkeit glatt-riihren. Die
Créme ist nach wenigen Minuten zur Weiterverarbeitung
bereit.

Vani-Pur mirgo {

free

Zucker; Modifizierte Stérke; VOLLMILCHPULVER; SUSSMOLKENPULVER; MAGERMILCHPULVER; HUHNEREIKLARPULVER

AUS FREILANDHALTUNG; Karottenextrakt; Natlirliches Aroma.

Kann Spuren enthalten von: Gluten und Schalenfriichte.

Art.-Nr. Margo:

Art.-Nr. Pistor:
18803

Produkt

8212 Vani-Pur
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