UNSERE MILCHBACKMITTEL
IM VERGLEICH

Artikel Nr. Artikel Name

8218 Velumin B

8054 Velumin

8163 Velumin Maximal
8242 Velumin Spezial
8282 Velumin V*

8281 Velumin MM*

N
naturel
N
naturel
N
naturel
N
naturel
N
naturel
N

naturel

* Suisse Garantie zertifiziert

EINSATZMENGE

g/L Schittflissigkeit

100-150

100-150

100—-150

100—-150

Vollmilch:

160
80—-120

Spezialbrote HAUPTANWENDUNGSBEREICH

Kleinbrote

Buttergebacke

@ 0 B B . | cipfel

BACKMITTELEIGENSCHAFTEN

Cremen/Wahenguss
flr Frischhaltung

fur Aroma

. Hauptanwendung
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' Nebenanwendung
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. Nebenanwendung

' Hauptanwendung

yoaseradan

WJO4SONNYHYNY uedan

In1dazay ul uajialpuLISAqYI|IN
uswAzu]

|oW|ed

|ouazuelld

NOA 1344 ualoedinwy

(nD) unydaiguizzunien
(AD) 8uniadozianien

NIIHVHIIASLIFGIY (va) ¥12g4v apju1d

USWIN|OA N4
3unyjeyydsi4 any

N3L4VHOSNIDIFTILLINNDVY ewoly nj

Ellells}
Ppegadianing
9104qUIR|Y
310.qg|eizads

HOIF4I4SONNANIMNYLdNVH 210iqssoiD

X R X X
O. ) L) S
< o~ o o~ ~ o
NS | | X | | X
LN n S < L) n S
AONINZLVSNIT [USWNe sy o o« & N o o
]
Z3
<
=
N
©
€
L
w
2 5
+ (7]
3 m 1S - = c ©
= Q
[y =) = — (@]
o = - - 5 £ 9 =
~ S [J] (0] (o) wv © ©
= fal v N c -+ c N
) © c _ (@] _
= o © = © o
< (@] ) L o m o [
—
2
o — LN
X o o mn — I o o
i < o LN < M o LN
= — LN o — — — o
< 0 ~ ©0 00 m 0 %)

Margo - Baker & Baker Schweiz AG

Margo BAKER:BAKER

Lindenstrasse 16 | CH-6340 Baar | T 041768 22 22 | F 041768 22 99
info.margo@bakerandbaker.eu | www.margo.ch | www.bakerandbaker.eu



