COMPARAISON DE NOS
MARGARINES POUR LA PATISSERIE
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Cremona Verda 10 % PG

PLT Verda Margarine pour patisserie

PLT Grand’Or Patisserie

PLT Cremona

Cremona Extra 10%
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INGREDIENTS :

PLT)

N

sans huile de palme

sans graisse hydrogénée (

turel

ardme na

sansarome

sans colorants

jaune beurre

FONDANT |

bon

trés bon

délicieux

GOUT/ODEUR

neutre

de beurre, légérement fruité

de beurre, légerement acide

tense de beurre et de noisette

arobme in

STABILITE/CONSISTANCE :

bon

trés bon

excellent

TEXTURE ONCTUEUSE

bon

trés bon

excellent




NOS MARCARINES POUR LA PATISSERIE

De la graisse de noix de coco
délicatement fondante
associée a de I'huile de colza
locale et un supplément

de beurre suisse font de
Cremona Verda 10% la star
des margarines de patisserie.
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La margarine pour la
patisserie sans huile de palme
séduit par le fait qu'elle fond
trés rapidement. Avec I'aréme
rond et légeérement acide,
chaque produit peut étre
raffiné individuellement.
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Margo - Baker & Baker Suisse SA
Lindenstrasse 16 | CH-6340 Baar | T 041768 22 22 | F 041768 22 99
info.margo@bakerandbaker.eu | www.margo.ch | www.bakerandbaker.eu

(~)
Grand’'Or

Fétlseria

PLT GRAND’OR PATISSERIE

Un aréme authentique de
beurre et de noisette — Voici

la margarine pour la patisserie
avec des perles aromatiques
uniques en leur genre, pour
donner encore plus de saveur
a vos produits.
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Cette margarine classique et
polyvalente séduit par sa
texture onctueuse et sa
parfaite stabilité.

-
3 E ONCT,
“}1\)\1 UEUS£
A
s %,
S 7,
© %
&
'S
[ §\, ‘

Avec son supplément en
beurre, cette margarine pour
la patisserie donne un arbme
incomparable de beurre et de
noisette a tous les mets.
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La margarine neutre pour la
patisserie avec sa texture
onctueuse et sa parfaite
stabilité rehausse tous les
ardmes de maniere optimale.
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